Nazwa:

Kod:

Synteza:

Zadania
zawodowe:

Dodatkowe
zadania
zawodowe:

Pomocnik piekarza
932910

Wykonuje zadania zwigzane z wytwarzaniem i wypiekaniem réznych
rodzajow pieczywa; obstuguje pod nadzorem maszyny i urzgdzenia
oraz aparature kontrolno-pomiarowg w produkcji wyrobdéw piekarskich;
zajmuje sie roztadowywaniem towaru, magazynowaniem, pakowaniem;
wykonuje rézne prace porzadkowe.

* przygotowywanie, zgodnie z wytycznymi, surowcéw do produkcji:
mieszanek piekarskich, mak i dodatkéw oraz dokonywanie
wazenia i wsypywania produktéw piekarskich do mieszarek;

« wspotuczestniczenie w przygotowaniu faz fermentacyjnych ciast
w specjalnych mieszarkach oraz pétproduktow zgodnie z
recepturg i z zachowaniem wszystkich parametréw
technologicznych;

+ wykonywanie dzielenia i formowania ciast (reczne lub
mechaniczne) i naktadanie keséw ciasta do koszyczkéw;

« dokonywanie oceny organoleptycznej surowcéw, faz fermentac;ji i
po6tproduktéw;

« obstugiwanie pod nadzorem maszyn, urzadzen, piecéw oraz
aparatury kontrolno-pomiarowej;

+ wypiekanie pieczywa z zachowaniem zasad technologicznych;

* schtadzanie, krojenie i wydawanie gotowego pieczywa;

« pakowanie wyrobow gotowych w opakowania transportowe;

« przekazywane do magazynu gotowych wyrobow;

e przestrzeganie zasad technologii i estetyki wyrobdw;

e utrzymywanie czystosci i porzadku na stanowisku pracy oraz
dbanie o czystosc sprzetéw, np.: dziezy, koszykdéw, foremek,
blach oraz magazyndw i pomieszczeh produkcyjnych;

» przestrzeganie przepiséw dotyczacych warunkdéw
higieniczno-sanitarnych produkcji i ppoz.;

« przestrzeganie innych obowigzujgcych przepiséw majgcych
znaczenie dla uzyskania wyrobéw odpowiedniej jakosci.

« obstuga urzadzen odpylajacych, wézkdéw recznych,
mechanicznych lub elektrycznych.



