Nazwa:

Kod:

Synteza:

Zadania
zawodowe:

Dodatkowe
zadania
zawodowe:

Operator urzgdzenh do produkcji wina
816016

Obstuguje i nadzoruje urzgdzenia i instalacje technologiczne oraz
prowadzi procesy produkcji fermentowanych wyrobow winiarskich, w
tym: win, miodéw pitnych, napojéw winopochodnych i winopodobnych,
zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie aktami prawnymi,
instrukcjami (technologicznymi, obstugi urzadzen), normami i
procedurami, przestrzegajac przepiséw higieniczno-sanitarnych, bhp,
ppoz. i ochrony Srodowiska.

- obstugiwanie i nadzorowanie instalacji technologicznej, wodnej i
parowej;

- prowadzenie dezynfekcji zbiornikéw i przewoddéw technologicznych;
- sporzgdzanie nastawdéw do wyrobu win, miodéw pitnych i napojéw
winopodobnych przez mieszanie sktadnikéw przewidzianych instrukcjg
technologiczng i szczepienie roztworu drozdzami winiarskimi;

- prowadzenie i nadzorowanie procesu fermentacji nastawéw do
uzyskania pozgdanej zawartosci alkoholu, obciggania
przefermentowanego nastawu znad osadu i lezakowania mtodego
wyrobu w celu uzyskania odpowiednich cech organoleptycznych;

- prowadzenie procesu kupazowania i doprawiania win, miodéw pitnych
oraz napojéw winopodobnych i winopochodnych zgodnie z instrukcja
technologiczng oraz w oparciu o wyniki badan laboratoryjnych;

- obstugiwanie réznego rodzaju wiréwek i filtrow stosowanych w
procesie oczyszczania wyrobdw;

- pasteryzowanie wyrobdw w pasteryzatorach ptytowych i kierowanie
ich do rozlewu;

- kontrolowanie i regulowanie parametréw technologicznych w
poszczegdblnych fazach produkcji zgodnie z instrukcjami;

- pobieranie prob do badan laboratoryjnych w celu oceny przebiegu
procesow;

- prowadzenie obowigzujgcej dokumentacji produkcji;

- mycie, dezynfekowanie i konserwowanie obstugiwanych urzadzen.

- obstugiwanie linii rozlewniczej produktéw do butelek;
- nadzorowanie innych pracownikdw.



