Nazwa:

Kod:

Synteza:

Zadania
zawodowe:

Dodatkowe
zadania
zawodowe:

Operator urzadzen do produkcji majonezu i musztardy
816008

Obstuguje i nadzoruje urzgdzenia automatyczne, pétautomatyczne i
mechaniczne linii technologicznych do produkcji musztardy, majonezu i
sosow majonezowych w oparciu o obowigzujgcg w tym zakresie
dokumentacje (normy, specyfikacje, procedury, instrukcje),
przestrzegajgc zasad higieniczno-sanitarnych oraz przepiséw
bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony srodowiska.

- sprawdzanie sprawnosci urzagdzen produkcyjnych;

- przygotowywanie i odwazanie surowcéw do produkcji; obstugiwanie
urzagdzen do rozdrabniania gorczycy;

- obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen dozujacych surowce zgodnie z
recepturami;

- obstugiwanie i nadzorowanie urzagdzen w procesie zacierania i
przemiatu musztardy (przygotowania zacieru musztardowego,
mieszania i rozcierania sktadnikéw);

- przepompowywanie musztardy do zbiornikéw magazynowych i
nadzorowanie procesu lezakowania musztardy;

- obstugiwanie i nadzorowanie urzadzeh w procesie mieszania
sktadnikdédw oraz homogenizowania majonezu lub soséw majonezowych;

- pobieranie préb do badan laboratoryjnych w celu oceny przebiegu
procesow;

- sprawowanie nadzoru nad aparaturg kontrolno-pomiarowag;

- rejestrowanie zdarzenh technologicznych w celu monitorowania
poszczegblnych etapdw proceséw oraz identyfikacji wyrobdw;

- kontrola przebiegu proceséw produkcji pod katem zapewnienia jakosci
i bezpieczenstwa zdrowotnego wyrobéw gotowych;

- mycie i dezynfekowanie instalacji, hal produkcyjnych i urzadzeh
zgodnie z instrukcjami mycia i dezynfekciji.

- obstugiwanie urzadzen do konfekcjonowania wyrobow;

- konserwowanie obstugiwanych urzgdzeh oraz usuwanie drobnych
uszkodzeh wystepujacych w czasie pracy;

- nadzorowanie innych pracownikow.



