Nazwa:

Kod:

Synteza:

Zadania
zawodowe:

Dodatkowe
zadania
zawodowe:

Operator urzgdzen do produkcji koncentratéw spozywczych
816007

Obstuguje i nadzoruje urzadzenia stosowane do produkcji koncentratéw
obiadowych (zupy, sosy, drugie dania), bulionéw i rosotéw, deseréow w
proszku (budynie, kisiele, galaretki, kremy itp.), koncentratéw ciast oraz
dodatkéw do ciast i deseréw, kawy zbozowej, koncentratéw napojow
orzezwiajgcych i innych podobnych wyrobéw, zgodnie z obowigzujgcymi
instrukcjami technologicznymi, instrukcjami obstugi maszyn i urzadzen
oraz procedurami, przestrzegajac przepiséw higieniczno-sanitarnych,
bhp, ppoz. i ochrony Srodowiska.

- pobieranie poétproduktéw do produkcji;

- obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen do dozowania i mieszania
suszonych warzyw i miesa, ttuszczéw roslinnych i zwierzecych, przypraw
i innych sktadnikéw recepturowych stosowanych przy produkcji
koncentratéw obiadowych, bulionéw i rosotéw,

- obstugiwanie i nadzorowanie urzadzeh do dozowania i mieszania maki,
skrobi ziemniaczanej, cukru, mleka w proszku, koncentratow sokéw,
aromatéw i innych sktadnikéw recepturowych stosowanych przy
produkcji deseréw w proszku, koncentratéw ciast oraz dodatkéw do ciast
i deserow;

- obstugiwanie i nadzorowanie urzadzen do produkcji kawy zbozowej
(m.in. prazarek i rozdrabniaczy zboza i cykorii, urzadzen do
ekstrahowania sktadnikéw i suszenia przy produkcji kawy
rozpuszczalnej;

- obstugiwanie i nadzorowanie agregatéw i linii produkcyjnych do
kostkowania buliondéw i rosotdw oraz do konfekcjonowania wyrobéw;

- nadzorowanie prawidtowosci przebiegu poszczegdélnych operacji i
proceséw; regulowanie dziatania maszyn i urzadzen podczas pracy,
kontrolowanie wskazanh przyrzgddéw kontrolno-pomiarowych i
regulowanie parametréw technologicznych;

- prowadzenie wymaganej dokumentacji produkcyjnej;

- czyszczenie, mycie i dezynfekowanie obstugiwanych maszyn i
urzgdzen oraz wykonywanie podstawowych czynnosci konserwacyjnych.

- nadzorowanie innych pracownikow.



