Nazwa: Pizzer
Kod: 512002

Pizzer odpowiada za caty proces wytworzenia pizzy - od sporzadzenia
ciasta, poprzez pieczenie, az do przygotowania dodatkéw i soséw;
zajmuje sie przygotowywaniem réznych rodzajéw pizzy zgodnie z
zamoéwieniami klientéw. Pizzer pracuje w pizzeri, restauracji lub pubie.

Synteza:

» przestrzeganie zasad technologii i estetyki wyrobdéw;

« przygotowanie pizzy na bazie konkretnych przepisow
kulinarnych;

« przygotowywanie soséw do pizzy oraz satatek;

« przygotowanie produktéw do wyrobu pizzy;

« przyjmowanie zamoéwien, wydawanie zamowien;

Zadania » obstugiwanie specjalistycznego pieca do pieczenia pizzy;
zawodowe: « wspoOtpracowanie z personelem;

« prawidtowe przechowywanie produktéw spozywczych;

« dbanie o higiene miejsca pracy;

* przestrzeganie zasad etyki zawodowej, tajemnicy stuzbowej,
bezpieczehstwa i higieny pracy oraz stosowanie przepiséw
prawa dotyczgcych ochrony przeciwpozarowej i ochrony
srodowiska wymaganych na stanowisku pracy.

Dodatkowe
zadania + komunikowanie sie z klientami.
zawodowe:



