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Na zlecenie firm i oséb prywatnych przygotowuje ré6znego rodzaju
przyjecia i imprezy, w obiektach zamknietych i w plenerze; dobiera
menu, zapewnia obstuge kucharskg i kelnerska, wynajem mebli
bankietowych, mebli i sprzetu ogrodowego, oswietlenia i nagtosnienia
przyjec i imprez.

przyjmowanie zlecen na organizacje przyjec i imprez réoznego rodzaju;
przygotowywanie kalkulacji kosztéw przyjecia lub imprezy;

dobdér menu w zaleznosci od rodzaju przyjecia i uzgodnienie go ze
zleceniodawcg;

przygotowywanie positkéw i r6znych akcesoriéw na przyjecie;

obstuga kelnerska zaproszonych gosci podczas przyjecia;

obstuga i organizacja konferencji, kongresdw, zjazddw, szkolenh, spotkan,
prezentacji, pokazéw mody, uroczystych otwarc obiektéw i firm;
zapewnianie sprzetu muzyczno-nagtosnieniowego, aparatury do
ttumaczen symultanicznych, sprzetu do gtosowania, nowoczesnych
urzadzen do prezentacji wizualnej: rzutniki multimedialne, rzutniki pisma,
rzutniki slajdéw, magnetowidy z monitorami TV itp.;

zapewnianie oswietlenia i aparatury nagtasniajace;j;

wynajem mebli bankietowych oraz mebli i sprzetu ogrodowego na
imprezy plenerowe, w tym baldachimy, namioty bankietowe, podesty
estradowe, méwnice, zadaszenia;

promowanie oferowanych ustug z wykorzystaniem réznorodnych form
reklamy, promocji osobistej oraz techniki z zakresu public relations;
ustalanie zestawu oferowanych ustug oraz konstruowanie ich cen jako
podstawy instrumentu marketingowego;

prowadzenie dokumentacji cateringu w celu ustalenia wskaznikéw
obrotéw i optacalnosci prowadzonej dziatalnosci;

prowadzenie korespondencji oraz obstugiwanie nowoczesnego sprzetu
biurowego, w tym korzystanie z komputerowych programéw uzytkowych;
przestrzeganie zasad ochrony srodowiska, przepiséw bezpieczenstwa i
higieny pracy, sanitarno-epidemiologicznych oraz przeciwpozarowych.



