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Kieruje i nadzoruje powierzony mu odcinek produkcji takich wyrobéw,
jak: piwo, wino, spirytus, kwas mlekowy, kwas cytrynowy -
uzyskiwanych na drodze fermentacji lub biosytntezy; dokonuje
rozliczen produkcji oraz uczestniczy w badaniach naukowych i
opracowywaniu nowych technologii.

nadzér nad przebiegiem procesu technologicznego (przygotowywania
kultur drobnoustrojéw, lezakowania, wirowania, filtrowania, rozlewu,
itp.);

organizowanie pracy zespotu pracownikdw w sposdéb zapewniajgcy
nalezyte wykorzystanie linii produkcyjnych oraz takich maszyn i
urzadzen, jak myjki, parniki, kadzie filtracyjne, urzadzenia
napowietrzajgce, urzadzenia destylacyjne, kolumny rektyfikacyjne,
linie rozlewnicze;

dokonywanie kontroli miedzyoperacyjnych w zakresie zgodnosci z
obowigzujgcymi normami - wspoétpraca z laboratoriami;
zaopatrywanie stanowisk pracy w instrukcje postepowania
technologicznego oraz obstugi maszyn i urzadzen,;

samodzielne podejmowanie decyzji w przypadku awarii w produkcji lub
zgtaszanie ich przetozonym;

prowadzenie dokumentacji produkcyjnej dotyczgcej ilosci
wyprodukowanych wyrobdw, zuzycia surowcd, materiatéw
pomocniczych oraz naktgdu pracy;

wspotuczestniczenie przy opracowywaniu instrukcji terchnologicznych
oraz normatywoéw zuzycia surowcow i materiatdw pomocniczych;
udziat w badaniach zwigzanych z opracowywaniem nowych
asortymentéw i technologii,

nadzér nad pracownikami w zakresie przestrzegania higieny oraz
przepisé bhp i ppoz.

wykonywac badania analityczne surowcdéw, pétfabrykatow i produktéw
gotowych oraz inne analizy specjalistyczne z wykorzystaniem sprzetu i
apoaratury laboratoryjnej.



