Nazwa: Technik zywienia i ustug gastronomicznych
Kod: 343404

Ocenia jakos¢ zywnosci oraz jej przechowywania; sporzadza oraz
ekspediuje potrawy i napoje; planuje i ocenia zywienie; organizuje
produkcje gastronomiczng i zywienie; planuje i realizuje ustugi
gastronomiczne.

Synteza:

« sporzadzanie potraw i napojéw, m.in. odpowiednie
przechowywanie zywnosci, sporzgdzanie i ekspedycja potraw i
napojow itp.;

* organizowanie zywienia i ustug gastronomicznych, m.in.:
planowanie
i ocenianie zywienia, organizowanie produkcji zywnosci,
planowanie
i organizowanie ustug gastronomicznych, wykonywanie
czynnosci porzadkowych, rozliczanie sprzetu, zastawy i bielizny
stotowej po wykonaniu ustug gastronomicznych itp.;

« odpowiednie stosowanie surowcéw, dodatkéw do zywnosci i
materiatdw pomocniczych do produkcji gastronomicznej;

» przestrzeganie zasad racjonalnego zywienia, wykorzystania
surowcow oraz gospodarki odpadami;

« odpowiednie dobieranie i obstugiwanie maszyn, urzgdzen i
sprzetu stosowanego w produkcji gastronomicznej oraz ich
podzespotdw; konserwowanie sprzetu i zgtaszanie awarii;

« przestrzeganie zasad organoleptycznej oceny zywnosci;

« okreslanie zagrozen, ktére majg wptyw na jakosc i
bezpieczehstwo zywnosci;

« stosowanie programéw komputerowych wspomagajgcych
wykonywanie zadan;

« wykonywanie czynnosci zwigzanych z pobieraniem,
zabezpieczaniem
i przechowywaniem prébek kontrolnych zywnosci;

 interpretowanie wskazan przyrzadéw kontrolno-pomiarowych
w urzgdzeniach gastronomicznych;

« rozréznianie systemOw zapewniania jakosci i bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci;

 interpretowanie oznakowanh zywnosci;

« przestrzeganie zasad bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
stosowanie przepisow prawa dotyczgce ochrony
przeciwpozarowej i ochrony srodowiska.

Zadania
zawodowe:

e organizowanie i kierowanie pracg matych zespotow
Dodatkowe pracowniczych;
zadania « podejmowanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej w
zawodowe: zakresie zywienia
i ustug gastronomicznych.



